
F L E I S C H • W U R S T • T R A I T E U R S E R V I C E 

seit 1825 
gepflegter Familienbetrieb 

Louis Grüebier-Amstutz 
Telefon 0 7 3 / 22 10 33 
Postchecic 90 - 14570 . 

Warme Vorspeisen 

M i l k e n p a s t e t l i 
Croutes aux Champignons 
Stangenspargeln m i t Rohschinken 

XOm>m mann VOii 
Gasthaus - Speisesaal ' Bürgerstube 

MENUVORSCHLÄGE 

Fr. 4.50 
Fr. 3.50 
Fr. 6.50 

Kalte Vorspeisen 

Bündnerteller Fr. 4.-
Hauspastete m i t S e l l e r i e s a l a t Fr, 5.80 
Hors d'Oeuvre T e l l e r Fr. 5,50 
Frischer Räucherlachs Fr, 7,50 
Melonen m i t Rohschinken Fr, 4.50 / 6.-

Dessert 

Meringues Fr. 50 t Meringues glaces Fr. 3. 50 
CaramelköpfIi m i t Rahm Fr. 2, -Chocoladencreme m i t Rahm Fr. 2, -Gebrannte Creme m i t Rahm Fr. 2, -Ananas m i t Kirsch oder Rahm Fr. 3. -F r u c h t s a l a t m i t Rahm oder Kirsch Fr. 3, 50 
Gemischte Glaces m i t Rahm Fr. 3. -Cassata m i t Rahm Fr. 3, -Glace P a r f a i t au Kirsch Fr. 3. 50 
Nougat E i s t o r t e Fr. 3. -
Diverse Torten Fr. 2. 50 
Schwarzwäldertorte/Kirschtorte Fr. 3. -Vacherin glace Fr. 3. 50 
A l t s t a d t Funken Fr, 5. -Früchtecoupe Fr. 4. 50 



Menuvorschläge 

X X F r . 15.-
Suppe 
B e r n e r p l a t t e 
sehr r e i c h l i c h "Metzgerart" 
Zunge, Speck, Würstli 
R i p p l i , Wädli, Schinken 
S a l z k a r t o f f e l n 
Bohnen 

X X F r . 11.-

• Gefüllte Kalbsbrust 
B r a t k a r t o f f e l n oder Teigwaren 
Erbs und Karotten 
S a l a t 

X X F r . 13.-
Suppe 
Kalbs- und Schweinsbraten 
oder 
Gefüllter R o l l b r a t e n 
B r a t k a r t o f f e l n od. Teigwaren 
Erbs und Karotten 
S a l a t 

F r . 12.-
Suppe 
P a r i s e r S c h n i t z e l 
Spaghetti 
Tomatensauce 
S a l a t 
Gemüse 

F r . 11.50 
Suppe 
Schweinskotelet 
Pommes Croquettes 
Gemüse 
S a l a t 

F r . 11.50 
Suppe 
Rindsgulasch 
Mais oder Spätzli 
Caro t t e s Vichy 
S a l a t 

F r . 13.-
Suppe 
Wienerschnitzel ( K a l b f l e i s c h ) 
Pommes F r i t e s 
Gemüse 
S a l a t 

F r . 13.-
Suppe 
Cordon bleu oder 
K a l b s k o t e l e t 
Pommes F r i t e s oder 
B o u i l l o n K a r t o f f e l n 
Gemüse, S a l a t 

F r . 16.50 
Suppe 
Rahmschnitzel mit Früchten 

( K a l b f l e i s c h ) 
Nudeln 
Bohnen, Tomaten und Spargeln 
S a l a t gemischt 

X X Diese Menues e r h a l t e n S i e e r s t ab 10 Personen. 

X X F r . 18.-
Suppe 
Kalbsnierenbraten 
Pommes Croquettes 
Gemüsegarnitur 
S a l a t gemischt 

« 



Fr. 18.- Fr. 15.-
Suppe 
Kalbshaxen 
Erbsen und Karotten 
Teigwaren 
Salat 

Fr. 20.-
Suppe 
Mixed g r i l l 12 Sorten F l e i s c h 
Trockenreis od. Pommes F r i t e s 
B l a t t s p i n a t , Baby Carottes 
Salat gemischt 

Fr, 19.-
Suppe 
Kalbssteak m i t Rahmsauce 
Spätzli oder Nudeln 
Gemüsegarnitur 
Salat gemischt 

Fr, 21.50 
Suppe 
K a l b s f i l e t und Roastbeef 
Pommes Croquettes 
Gemüsegarnitur 
Salat gemischt 

Fr. 16.50 
Suppe 
Heisser Beinschinken 
m i t Bohnen 
B r a t k a r t o f f e l n 
Grüner Salat 
oder 
Heisser Beinschinken 
mit 10 diversen Salaten 

Die Garnituren und Suppe dürfen 

X X Diese Menues e r h a l t e n Sie er 

Suppe 
Schweinssteak m i t Rahmsauce 
Nudeln 
Gemüsegarnitur 
Salat gemischt 

Fr. 14.50 
Suppe 
Sch w e i n s f i l e t im Teig 
B r a t k a r t o f f e l n 
B l a t t s p i n a t , Baby Carottes 
Salat gemischt 

Fr, 21.50 
Suppe 
Kalbssteak mit Morchelsauce 
Nudeln oder Spätzli 
Gemüsegarnitur 
Salat gemischt 

Fr. 18.50 
Suppe 
Les t r o i s f i l e t s 
SchwarzwurzeIn,Bohnen,Baby Carottes 
Pommes Croquettes 
Salat gemischt 

S u p p e n 
Gemüsecreme 
B o u i l l o n m i t Flädli 
B o u i l l o n m i t E i e r s t i c h 
Tomatencreme 
S t e i n p i l z 
Spargelcreme 
Frühlingssuppe 
Klare Ochsenschwanz 
Einlaufsuppe 

Sie nach Belieben zusammenstellen. 

t ab 10 Personen. 



Unsere Holzkohlengrillspezialitäten 

Für Gesellschaften ab 10 Personen 
b i s 50 Personen. 

Fr. 1 5.— Suppe 

Schweinshalsbraten 
B r a t k a r t o f f e l n oder Spätzli 
Gemüsegarnitur 
gemischter Salat 

X X Fr. 18.— Suppe 
** 
Schweinsrücken (Jägersauce oder Rahmsauce) 
Gemüsegarnitur 
Pommes Croquettes 
gemischter Salat 

X X Fr. 2 6 . — Suppe 
* * 

Kalbsrücken (Rahmsauce) 
Gemüsegarnitur 
B r a t k a r t o f f e l n oder Spätzli 
gemischter Salat 

X X Fr. 2 4 . — Suppe 

KalbscarrÖ 
Roastbeef 
Schweinshals 
Gemüsegarnitur 
Pommes Croquettes 
Salat gemischt 

X X Um Sie t a d e l l o s bedienen zu können, 
s o l l t e n Sie diese Menüs 3 Wochen 
im Voraus b e s t e l l e n . 

4 


