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DERBY HOTEL

DIREKTION: GEORGES GLADIC

TELLER-SERVICE

WARME SPEISEN

Tagessuppe —.70

Kraftbriihe mit Einlagen —.70

Kraftbriihe nature —.60

Kraftbriihe mit Ei oder Mar 1.20

Ochsenschwanzbriihe 1.50

Crémesuppe 1.20

acken, Salzkartoffeln,
4.50
4.50
sener Butter,

4—

Omelette 1.50

Omelette 1.80

elette 2.80

‘ 3.—

tid 1.20

auf Schinken oder Speck 2.50

aseschnitte 1.50

Kiseschnitte mit Spiegelei 2.—

Risotto «Derby»

(Crevetten und Champignons) 5.—

Spaghetti napolitaine 1.80

Spaghetti bolognaise 2.50

Spaghetti mit Spiegelei 1.80

Ravioli in Tomatensauce mit Kise  2.20
!/2 Gliggeli mit Spitzli oder

Pommes frites 4.50

Schnitzel nature, Teigwaren
Wienerschnitzel mit Spaghetti
oder Pommes frites

Piccata milanaise
Rahmschnitzel mit Nudeln
Geschnetzeltes mit Nudeln
und Champignons
Kalbskotelette mit Pommes frit
Tagesgemiise

Ka%bsleber mit Speck, Teigw
oder Pommes frites
Kalbsvoressen mit Spitzli
Ungarisches Gulyas, Salzkartoffe
Milkenpastetli mit Erbsli
Kalbsfleischpastete mit Champig

Mixed-Grill maison mit Pommes f
Kleines Tournedos mit Morcheln,
Pariserkartoffeln

HNHOF WIL

et mignons, Pommes frites,

nen
En aison, gebratene
Kartoffeln, Tagesgemiise
Siedfleisch mit Salzkartoffeln, Senf

Schweinskotelette paniert

mit Pommes frites
Schweinskotelette nature

mit Kartoffelpurée, Erbsli
Schweinsvoressen mit Spitzli
Schinken gebraten mit Spiegelei
Gerduchtes Rippli mit Sauerkraut
und Salzkartoffeln

Fleischkise vom Grill, Pommes frites
Wienerli heiss mit Kartoffelsalat

St. Galler Bratwurst mit Zwiebeln
St. Galler Bratwurst mit Rsti

St. Galler Schiiblig warm mit Brot

Pommes frites mit Tagesgemiise
Pommes frites Portion
Rosti Portion

KALTE SPEISE

)

Russisdche Eier i

Hors d’oeuvre klei
«Derby» Horsa%t:xf
Roastbeef, Sauce tartare
Biindnerfleisch

Beefsteak Tartare

Poulet kalt

Aufschnitt assortiert
Schinken gekocht Portion
St. Galler Schiiblig, Kartoffelsalat
Cervelat-Salat Spezial
Gourmet-Teller

Tessiner-Teller

Biindner-Teller

Vegetarischer Teller
«Derby»-Teller

Bauernspeck Portion

Salami Portion

Schinkenbrot gross
Sardellenbrot

Fleischkise am Stiick

Waurstsalat Spezial

Restaurationsbrot
Chef-Salat

SNACK-

BAR

4.50

4.50
2.50

3.50

o
3.50
2.50

3.—

2.50
1.80
2.—
2.50
1.80
1.30
—.80
1.—

2.50

1.50
2.—
2.20
3.20

SUSS-SPEISEN

Fruchtsalat mit Kirsch
Meringue glacée
Meringue mit Schlagral
Coupe «Derby»
Coupe Danemark
Coupe Tutti-frutti
Caramelkéopfli
Caramelk&pfli mit Schl
Ananas mit Kirsch
Banane Danemark
Soufflé glacé

Diverse Glaces

(mit Rahm —.30 Zusch
Cassata maison
Eiscafé, Eischocolat

FRUHSTUCK

Grosses Friihstiick:

(1 Portion Milchkaffee, :
Konfitiire, Kise, 3 Wegg

Mittleres Friihstiick:

(1 Portion Milchkaffee, ]
Konfitiire und 3 Weggli)

Kleines Friihstiick:
(1 Tasse Milchkaffee, But
Konfitiire und 2 Weggli)

Schokolade und Ovomalt
Supplement Kaffee

WARME GETRANK

Café créme

Café nature

Espresso

Espresso mit Rahm
Cappucino

CaFZ mélange

Schale Gold

Schokolade, Tasse
Ovomaltine kalt oder wa

Milch kalt oder warm
Café Hag

Tee créme oder citron
Pfefferminz
Lindenbliiten
Kamillen
Hagenbutten

flite
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SUSS-SPEISEN

Fruchtsalat mit Kirsch
Meringue glacée

Meringue mit Schlagrahm
Coupe «Derby»

Coupe Danemark

Coupe Tutti-frutti
Caramelkopfli
Caramelk6pfli mit Schlagrahm
Ananas mit Kirsch

Banane Danemark

Soufflé glacé

Diverse Glaces

(mit Rahm —.30 Zuschlag)
Cassata maison

Eiscafé, Eischocolat

FRUHSTUCK

L]
Grosses Friihstiick:

(1 Portion Milchkaffee, Butter,
Konfitiire, Kise, 3 Weggli)

Mittleres Friihstiick :

(1 Portion Milchkaffee, Butter,
Konfitiire und 3 Weggli)

Kleines Friihstiick:

(1 Tasse Milchkaffee, Butter,
Konfitiire und 2 Weggli)

1.50
1.50
1.50
2.—
1.80
1.80
—.80
1.—
1.20
1.80
1.50
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1.60

1.20

Schokolade und Ovomaltine Zuschlag —.20

Supplement Kaffee

WARME GETRANKE

Café créme

Café nature

Espresso

Espresso mit Rahm
Cappucino

Ca? mélange

Schale Gold
Schokolade, Tasse
Ovomaltine kalt oder warm
Milch kalt oder warm
Café Hag

Tee créme oder citron
Pfefferminz
Lindenbliiten

Kamillen
Hagenbutten

fllite

—.20

—.70
—.60
—.70
—.80
—.80
—.90
—.60
—.70
—.70
—.40
—.80

—.60
—.60
—.60
—.60
—.60

1.50

3/10 5/10
20 1.75 2.90
1.40 2.65 3.40
2.05 3.40
e 1.75 2.90
ava 2.05 3.40

/. Pouill issé
Rot: Hallauer 1.20 1.75 2.90
Déle du Valais  1.70 2.50 4.15
Beaujolais 1.50 2.20 3.65
Kalterersee 1.10 1.60 2.65
Lagrein Kretzer 1.20 1.75 2.90
St.Magdalener  1.20 1.75 2.90
Rosé d’Anjou 1.40 2.05 3.40

MINERAL- UND SUSSWASSER

Passugger Theophil —.80
Eptinger, Henniez —.80
Perrier 14 —.80
Vichy Célestins 14 1.50
Orangina, Vivi Kola —.90
Pepita, Elmer Citro —.90
Sinalco —.90
Coca Cola —.60
Rivella —.90
Comella Cacao-Drink —.90
Ginger Ale - Tonic Water —.90
Cassis 1.—
Traubensaft rot oder weis 1.10
Grapillon rot oder weiss r ) 1.10
Apfelsaft offen per Glas —.50

Himbeer-Sirup, Grena
Cassis, Citronelle

FRUCHTSAFTE

Tomato-Juice

Jus d’orange

Jus de citron

Jus de grape-fruits

BIER

Becher X
Stange —.45
Flasche —.80
Flasche Spezial —.90
Starkbier —.80

KALTE GETRANKE - GLACES

Ovomaltine frappée 1.20
Diverse frappés 1.20
Ice-cream Soda 1.50
Glaces:

Vanille, Erdbeer, Chocolat, Mocca 1.—
mit Rahm suppl. —.30




CANAPES

Schinken, Salami, Eier, Spargeln,

Thon —.60
Lachs, Crevetten, Sardellen —.70
Pitisserie, hausgemacht —.35
=

-

A

v

@)

10% Service sind in den Preisen
nicht inbegriffen.

Verlangen Sie Kassabons
fiir Thre Konsumation

£ BLOLNBAUERS EANEN WL

Vermouth-Gi
Vermouth-Kir
Vermouth-Bs
Americano

Campari
Rossi
Pernod
Suze
Mandarin
Cynar

BITTER

Amer Picon

Weisflog Bitter
Appenzeller Alpenbitter
Fernet Branca

Omnibus

LIQUEURS

Grand Marnier
Cointreau triple sec
Eiercognac

BRANNTWEINE

Baselbieter Kirsch
Marc du Valais
Veltliner Grappa
Steinhiger Schlichte
Pfliimliwasser
Zwetschgenwasser
Enzian

Framboise d’Alsace
Rum Colonial
Asbach Uralt

COCNACS

Cognac «Réserve du Patron»

Courvoisier ***
Hennessy ***

Bisquit Dubouché ##*
Martell *#*

Rémy Martin VSOP
Favraud ***

WHISKY UND GIN

Bell’s old Scotch
White Label
White Horse
Dimple Scotch
Gordon’s Gin
Booth’s Gin
London dry Gin

—.80
—.90
—.90
—.80

1.20

1.20

1.20
—.80
—.90
—.90
—.90
—,90
—.90
—.90

—.70
—.70
—.70

1.30
—.80
—.70
—.70

1.30
—.80
—.80
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