
—.80 
—.90 
—.90 
—.80 

1.20 
1.20 
1.20 

—.80 
—.90 
—.90 
—.90 
—.90 
—.90 
—.90 

20 

1.30 
1.30 
1.30 

—.70 
—.70 
—.70 

1.30 
—.80 
—.70 
—.70 

1.30 
—.80 
—.80 

—.90 
1.50 
1.50 
1.50 
1.50 
1.50 
1,3Q 

2.50 
3.— 
3. — 
4. — 
1.50 
1.30 
1.30 

u — u 

LRJ 

u—u 



D E R B Y H O T E L B A H N H O F W I L ^ O S S - S P E I S E N 

D I R E K T I O N : G E O R G E S G L A D I C 

T E L L E R - S E R V I C E 

W A R M E S P E I S E N 

Tagessuppe 
Kraf tbrühe mit Einlagen 
Kraf tbrühe nature 
Kraf tbrühe mi t Ei oder 
Ochsenschwanzbrühe 
Crämesuppe 

"^mr UM . 1 fmpm ' f 
^Seezunge gebacken, SafekartofFeln, 

Tartaresauce . 
Scampi gebacken, Jrtayonnaise 
oder Tartare 

I Forelle blau mit zerliusener Butter, 
Kartoffeln 

Omelette natur^ 
Omelette mi t Krautern 

,i,^|3xnelctte mi t Champignons 
Bau c r n u m c 1 e t t & i ^ V 
Rühre i , 2 S t ü c k ^ ™ 

\r auf Schinken oder Speck 
Käseschnitte 
Käseschnitte mit Spiegelei 
Risotto «Derby» 
(Crevetten und Champignons) 

Spaghetti napolitaine 
Spaghetti bolognaise 
Spaghetti mi t Spiegelei 
Ravioli in Tomatensauce mi t Käse 

Va Güggeli mi t Spätzli oder 
Pommes frites 

Schnitzel nature, Teigwaren 
Wienerschnitzel mi t Spaghetti 
oder Pommes frites 
Piccata milanaise 
Rahmschnitzel mit Nudeln 
Geschnetzeltes mi t Nudeln 
und Champignons 
Kalbskotelette mi t Pommes fr i t 
Tagesgemüse 
Kalbsleber mi t Speck, Telgw 
oder Pommes frites 
Kalbsvoressen mi t Spätzli 
Ungarisches Gulyas, Salzkartoffe 
Milkenpastetll mi t Erbsli 
Kalbsfleischpastete mi t Champignons 

Mixed-Gri l l maison mit Pommes frites 4.50 
Kleines Tournedos mi t Morcheln, 
Pariserkartoffeln -~SJsn 

—.70 
—.70 
—.60 

1.20 
1.50 
1.20 

4.50 

4.50 

4. — 

1.50 
1.80 
2.80 
3.— 
1.20 
2.50 
1.50 
2.— 

5. — 

1.80 
2.50 
1.80 
2.20 

4.50 

Iw 
S N A C K - B A R 

Filet mignons, Pommes frites, 
feine Bohnen 4.50 
Entrecötefnalson, gebratene 
Kartoffeln, Tagesgemüse 4.50 
Siedfleisch mit Salzkartoffeln, Senf 2.50 

Schweinskotelette paniert 
mi t Pommes frites ^ 3.50 
Schweinskotelette nature 
mit Kartoffelpüree, Erbsli 4.— 
Schweinsvoressen mi t Spätzli 3.50 
Schinken gebraten mit Spiegelei 2.50 
Gerauchtes Rippli mi t Sauerkraut 
und Salzkartoffeln , 3.— 

Fleischkäse vom Gr i l l , Pommes frites 2.50 
WienerH heiss mit Kartoffelsalat 1.80 
St. Galler Bratwurst mit Zwiebeln 2.— 
St. Galler Bratwurst mi t Röstl 2.50 
St.Galler Schübllg warm mit Brot 1.80 

Pommes frites mi t Tagesgemüse 1.30 
Pommes frites Portion —.80 
RÖsti Portion 1.— 

C r e v e t t e n - ß o c k t a i l ^ 
Rauchlachs, Toast und Butter 
Gänseleber, Toast und Butter ^ ^ > -
Caviar Malossol 50 gr. 

Hauspastetlf^auce Cmnjterlanti 
Russische Eier a f ^ B L ^ 
Hors d'oeuvre k l 
«Derby» HoFs a'oeuvre 
Roastbeef, Sauce tartare 
Bündnerfleisch 
Beefsteak Tartare 
Poulet kalt 
Aufschnitt assortiert 
Schinken gekocht Portion 
St. Galler Schübllg, Kartoffelsalat 
Cervelat-Salat Spezial 
Gourmet-Teller 
TessIner-TcUer ; 
Bündner-Teller 
Vegetarischer Teller 
«Derby»-Teller 
Bauernspedt Portion 
Salami Portion 
Schinkenbrot gross 
Sardellenbrot 
Fleischkäse am Stüde 
Wurstsalat Spezial 
Restaurationsbrot 
Chef-Salat 

14.— 

2.50 
2.3 ( 
2.5£ 
3.50 
3. — 
3.50 
5.— 
4. — 
2.50 
1.80 
2.20 
1.50 
3.80 
2.50 
2.50 
2.50 
3.50 
3.— 
2.50 
2.50 
2.— 
1.50 
2.— 
2.20 
3.20 

Fruchtsalat mit Kirsch 
Meringue glacee 
Meringue mit Schlagra 
Coupe «Derby» 
Coupe Danemark 
Coupe Tut t i - f ru t t i 
Caramelköpfli 
Caramelköpfll mit Sehl 
Ananas mit Kirsch 
Banane Danemark 
Souffle glace 
Diverse Glaces 
(mit Rahm —.30 Züsch 
Cassata maison 
Elscafö, Eisdiocolat 

F R Ü H S T Ü C K 

Grosses FrühstücJi: 
(1 Portion Milchkaffee 
Konfitüre, Käse, 3 Wegj 

Mittleres Frühstück: 
(1 Portion Mildikaffee 
Konfitüre und 3 Weggl 

Klemes Frühstück: 
(1 Tasse Milchkaffee, Bu 
Konfitüre und 2 Weggl 

Schokolade und Ovoma 
Supplement Kaffee 

W A R M E G E T R Ä N 

Cafe creme 
Cafe nature 
Espresso 
Espresso mit Rahm 
Cappucino 
Cafe melange 
Schale Gold 
Schokolade, Tasse 
Ovomaltine kalt oder 
Milch kalt oder warm 
Cafe Hag 

Tee creme oder citron 
Pfefferminz 
Lindenblüten 
Kamillen 
Hagenbutten 

Z U M A P E R O 

St ru^L^or^y^n fiüte i tru^^or^ 



HOF W I L 
S N A C K - B A R 

Pommes frites, 
4.50 

son, gebratene 
gesgemüse 4.50 
Salzkartoffeln, Senf 2.50 

ette paniert 
rites ^ 3.50 
ette nature 
uree, Erbsli 4.— 

;ssen mit Spätzli 3.50 
raten mit Spiegelei 2.50 
ppli mit Sauerkraut 
ffeln 3.— 

m Gri l l , Pommes frites 2.50 
mit Kartoffelsalat 1.80 

aiwurst mit Zwiebeln 2.— 
atwurst mit Rösti 2.50 

blig warm mit Brot 1.80 

mit Tagesgemüse 1.30 
Portion —.80 

1.— 

locktaij^i 
Fo.ist und Butter 
Toast und B u t ^ ^ l ^ ^ ^ j - ^ i - — 
ssol 50 -r . ^ P ^ ^ 1 4 ^ 
Sauce Cumberland 

s d'oeuvre 
ice tartare 

rtare 

sortiert 
dit Portion 

iblig, Kartoffelsalat 
: Spezial 
er 

er , 
er 
Teller 
er 
Portion 
n 
gross 

rt Stüdt 
ezial 
brot 

2.50 
2,50 
Z.5i' 

3. — 
3.50 
5.— 
4. — 
2.50 
1.80 
2.20 
1.50 
3.80 
2.50 
2,50 
2.50 
3.50 
3.— 
2.50 
2.50 
2.— 
1.50 
2.— 
2.20 
3.20 

S Ü S S - S P E I S E N 

Fruchtsalat mi t Kirsch 1.50 
Meringue glacee 1.50 
Meringue mit Schlagrahm 1.50 
Coupe «Derby» 2.— 
Coupe Danemark 1.80 
Coupe Tut t i - f ru t t i 1.80 
Caramelköpfll —.80 
Caramelköpfli mit Sdalagrahm 1.— 
Ananas mi t Kirsch 1.20 
Banane Danemark 1.80 
Souffle glace 1.50 
Diverse Glaces 
(mit Rahm —.30 Zuschlag) 1.— 
Cassata maison 1.50 
Eiscafe, Eisdiocolat 1.50 

F R Ü H S T Ü C K 

Grosses Frühstück,: 
(1 Portion Milchkaffee, Butter, 
Konfitüre, Käse, 3 Weggli) 2.— 

Mittleres Frühstück: 
(1 Portion Milchkaffee, Butter, 
Konfitüre und 3 Weggli) 1.60 

Kleines Frühstück.: 
(1 Tasse Milchkaffee, Butter, 
Konfitüre und 2 Weggli) 1.20 

Sciiokolade und Ovomaltine Zuschlag - . 2 0 
Supplement Kaffee —.20 

W A R M E G E T R Ä N K E 

Caf^ creme —.70 
Cafe nature —.60 
Espresso —.70 
Espresso mit Rahm —.80 
Cappucino 
Cafe melange 

—.80 Cappucino 
Cafe melange —.90 
Schale Gold —.60 
Schokolade, Tasse —.70 
Ovomaltine kalt oder warm —.70 
Milch kalt oder warm —.40 
Cafe Hag —.80 

Tee creme oder ci tron —.60 
Pfefferminz —.60 
Lindenblüten —.60 
Kamillen —.60 
Hagenbutten —.60 

Z U M A P E R O 

Strub Sportsman flute 1.50 

O F F E N E W E I N E 

Wci« :Ten( i a i 
Johannisberg 
Aigle 
Neuchatel 

y Lavaux 
/ Poullly-Fuiss^ 

Rot: 

4 
J/IO vio 5/10 

1.20 1.75 2.90 
1.40 2.65 3.40 
1.40 2.05 3.40 
1.20 1.75 2.90 
1.40 2.05 3.40 
2.— 

Hallauer 1.20 1.75 2.90 
Dole du Valais 1.70 2.50 4.15 
Beaujolals 1.50 2.20 3.65 
Kalterersee 1.10 1.60 2.65 
Lagrein Kretzer 1.20 1.75 2.90 
St. Magdalener 1.20 1.75 2.90 
Rose d'Anjou 1.40 2.05 3.40 

M I N E R A L - U N D S Ü S S W A S S E R 

—.80 
—.80 
—.80 

1.50 

—.90 
—.90 
—.90 
—.60 
—.90 
—.90 
—.90 

1.— 

1.10 
l . IO 

—.50 

Passugger Theophil 
Eptinger, Henniez 
Perrier ' i 
Vichy C^lestins '4 

Orangina, V i v i Kola 
Pepita, Elmer Ci t ro 
Slnalco 
Coca Cola 
RIvella 
Cornelia Cacao-Drink 
Ginger Ale - Tonic Water 
Cassis 

Traubensaft rot oder w e i s a f ^ 
Grapillon rot oder welss ^ 
Apfelsaft offen per Glas 

HImbeer-Sirup, Grenad' 
Cassis, CItronelle 

F R U C H T S A F T E 

Tomato-Juice 
Jus d'orange 
Jus de citron 
Jus de grape-fruits 

B I E R 

Becher 
Stange 
Flasdie 
Flasdie Spezial 
Starkbier 

K A L T E G E T R Ä N K E - G L A C E S 

Ovomaltine frapple 1.20 
Diverse frapp^s 1.20 
Ice-cream Soda 1.50 
Glaces: 
Vanille, Erdbeer, Chocolat, Mocca 1.—• 
mit Rahm suppl. —.30 



C A N A P E S 

Sdiinken, Salami, Eier, Spargeln, 
Thon 
Lachs, Crevetten, Sardellen 
Patisserie, hausgemacht 

—.60 
—.70 
—.35 

X 

X 
u 
in 

Auserlesene Tellergerichte, 
kalt und warm, 

sowie täglich wechselnde Menüs 
auf Teller serviert. 

Wir empfehlen Ihnen besonders 
unsere Tages-Spezialitaten 

Für Ihren Besuch 
danken wir und freuen uns, 

• Sie bald wieder als Gast begrüßen zu dürfen, 

10% Service sind in den Preisen 
nicht inbegriffen. 

Verlangen Sie Kassabons 
für Ihre Konsumation 

4 * 
A P E R I T I F S • 

*^ermouth Mar t in i —-80 
Cinzano —-90 
Carpano —.90 
PeriUi —.80 

Vermouth-Gin 1.20 
Vermouth-Kirsch 1.20 
Vermouth-Bitter 1.20 
Americano " —.80 
Campari —.90 
Rossi —.90 
Pernod —.90 
Suze —.90 
Mandarin —.90 
Cynar —,90 

B I T T E R 

Amer Picon 1.— 
Weisflog Bitter 1.— 
Appenzeller Alpenbitter 1.— 
Fernet Branca 1.— 
Omnibus 1.20 

L I Q U E U R S 

Grand Marnier 1.30 
Cointreau triple sec 1.30 
Eiercognac 1.30 

B R A N N T W E I N E 

Baselbieter Kirsch —.70 
Marc du Valais —.70 
Veltliner Grappa —.70 
Steinhäger Sdilidite 1.30 
Pflümliwasser —.80 
Zwetschgenwasser —.70 
Enzian —.70 
Framboise d'Alsace 1.30 
Rum Colonial —.80 
Asbacia Ural t —.80 

C O C N A C S 

Cognac «Reserve du Patron» —.90 
Courvoisier 1.50 
Hennessy 1.50 
Bisquit Dubouche 1.50 
Martell =̂ '̂ '=- 1.50 
Remy Mart in VSOP 1.50 
Favraud '̂ '̂ '̂  1.30 

W H I S K Y U N D G I N 

Bell's old Scotch 2.50 
White Label 3.— 
White Horse 3.— 
Dimple Scotch 4.— 
Gordon's Gin 1.50 
Booth's Gin 1.30 
London dry Gin 1.30 

Li 

LnJ 
u—u 


