
Für die kommenden Festtage und das Neue Jahr 
wünschen w i r Ihnen alles Gute und danken für Ihre 

Besuche i m vergangenen Jahr. 

W i r freuen uns, Ihnen unsere Festtagsmenus unter­
breiten zu dürfen. Maitre Nicole, chef de cuisine, 
w i r d Sie wie i m vergangenen Jahr mit ausgesuchten 
Leckerbissen aus seiner französischen Küche ver­

wöhnen. 

M i t freundlichen Grüssen 

D E R B Y H O T E L B A H N H O F W I L SG 

A r m i n und Annette Strässle 

DERBY MOTEI. SA^NSOF WTL SGr 



Weihnachten 

M E N U 

Le mock turtle 
Les longutts mignons au cumin 

La darne de saumon frais au courl-houillon 
Sauce choron 

L.es Pommes olivettes 

he tradiiiomel dindonneau poele au parfum de Perigord 
Les choux de Bruxelles aux marrons 

Les croqueltes Parmentier aux amandei 
La salade de Saison 

<& 

L'amnas en surprise 

La buche de Noel 

Weihnacbtstag, den 25,Dezember 1961 
Preis: Fr. 14.- pro Gedeck 

A m Stephanstag, 26. Dezember 1961 nachmittags und 
abends Konzert i m Stadtrestaurant i . Stock 

Silvester-Bai 

G A L A D I N E R 

L'assiette des gourmets 

La tasseile Imperiale 
Les paillettes dorees 

La croustade de fruils de mer ä la Franfaise 

Le medaillon de Charolais Beaugency 
Les Pommes perlies 

La salade Argenieuil 

La surprise glacee St-Sylvestrt 
Petits fours secs 

Dieses Menu wi rd i m Stadtrestaurant i . Stock und im 
»Dauphin« Restaurant Fran^ais 6. Stock serviert. I n der 
Balikarte zu Fr. zz.- sind inbegriffen: Nachtessen, Ser­

vice, Garderobe, E intr i t t und Cotillons, 
Beginn 19. j o Uhr 

Orchester B E A T O C A R I N O 
Cäbaret A B C 
K o n i Lacher als ßarpianist 

Reservationen können nur für Nachtessen entgegen­
genommen werden. Die Räume sind von 18.00 bis 
19.30 Uhr für die Vorbereitung des Balles geschlossen, 
Snack Bar und Hotel Bar geöffnet. Die Ballkarte be­
rechtigt Zum J i intritt i n sämtliche Räume, über Karten, 
die bis 20.00 Uhr nicht abgeholt werden, müssen wir 

verfügen. 

Neujahr 1962 

M E N U 

Velouti Reine Margot 

La truite de Tamins au bleu 
Les Pommes blanchetles 

Beurre noisette 

& 
Le chäpon du Mans röli en mascotle 

La salade belle de mal 

Les mandarlnes de Nice givrees 
Les mignardises »Derby« 

Neujahrstag, den i . Januar 1962 
Preis Fr. 12.- pro Gedeck 

A m Sonntag, den ; i , Dezember und am Neujahr spielt 
das Orchester B E A T O C A R I N O nachmittags und 

abends i m Stadtrestaurant i . Stock zum Konzert. 

Reservationen beim Chef de Service 
Telefon 075 / 6 26 76 


