Bier ist etwas
Gutes

Zum Tag der offenen Tiir der Hofbrauerei Wil und zur Wiler Hof-Chilbi am
29. Juli 1972

Eine Schenkungsurkunde vom 6. August 754
ist nicht nur der idlteste Hinweis auf die Exi-
stenz Wils, sondern eine der altesten Urkun-
den der Schweiz, in der Bier erwidhnt wird. In
dieser Urkunde wurde eine Schenkung von
Giitern aus dem Raume Wil an Abt Othmar
vor Zeugen abgefasst und besiegelt.

Ab diesen Chromstahltanks gelangt das Hof-
brdau zu den Konsumenten

In einer interessannten Schrift «Der Hof
zu Wil», die anldsslich des 150jédhrigen Be-
stehens der Hof-Brauerei Wil (1815 bis 1965)
erschienen ist, berichtet Dr. Otto Stiefel,
Schaffhausen, dass es seit 1200 Jahren Wiler
Bier gibt.

Nicht die zugleich dlteste Erwdhnung Wils,
sondern vielmehr der mit der Schenkung ver-
bundene Lehenszins in Form verschiedener
Naturalien, darunter auch 30 Eimer Bier
(XXX seglas cervasa), waren fiir die Hof-
brauerei Wil der Grund, diesen Bierzins wie-
der einzufiithren und jdhrlich statt dem Fiirst-
abt dem heutigen Souverin, dem Volke zu
leisten. (Nach K.J. Ehrat «Geschichte der
Stadt Wil» waren nach altem Wiler Mass ein
Eimer 37,5 Liter, und 30 Eimer eine Fuhre oder
1125 Liter.) Abt Diethelm Blarer von Warten-
see (1530 bis 1564) Abt von St.Gallen, erbaute
um 1540 den «roten Gatter» (heute Sennhof
genannt) und die im Obergeschoss dieses Ge-

_béudes befindliche Grosse- oder Hof-Kapelle.

Diese Kapelle wurde dem heiligen Jakob ge-
weiht und ab dieser Zeit jeweils am 25. Juli
ein Kirchweihfest fiir Beamte und Dienstleute
des Hofes, als Hof-Chilbi, durchgefiihrt. (Pfar-
rer K. Steiger «Geschichte der Pfarrei Wil».)
Im Jahre 1722, also vor genau 250 Jahren,
wurde die «Nachfeier» wohl aus finanziellen
und politischen Griinden abgeschafft. Leider
wurde die Kapelle nach der Klosteraufhebung
ihres gesamten Schmuckes beraubt und an-
dern' Zwecken dienstbar gemacht. Sie wird
kaum einmal mehr in ihrem alten Glanz wie-
dererstehen, wohl aber, was die Erinnerung
daran wachhalten kann, Die Hof-Chilbi.

Diese beiden historischen Daten bewogen die
Hofbrauerei Wil in Anbetracht einer Lockerung
der verbandsinternen Bestimmungen iiber
Brauereibesuche, erstmals einen «Tag der of-
fenen Tiir» durchzufiihren, verbunden mit der

Hof-Chilbi, welche mit dem Ausschank des

Gratis-Bierzinses beginnt.
«Bier ist etwas Gutes» — so heisst ein be-

" kannter ‘Werbespruch fiir das’ Schwéizer Bier,

Und dass Bier wirklich etwas Gutes ist, dafiir
sorgen die Brauereien selber. Und die Ver-
suchsstation der schweizerischen Brauereien
sorgt durch ihre Ueberwachungs- und For-
schungstitigkeit dafiir, dass unser Bier nicht
nur etwas Gutes bleibt, sondern immer noch
besser wird.

Schon 1889 beschloss daher der Schweizeri-
sche Bierbrauerverein, ein eigenes Institut zu
schaffen, dem die Aufgabe gestellt wurde, den
Ausbau des Brauwesens auf wissenschaftlicher
Grundlage durch systematische Forschung vor-
anzutreiben und ' an der technischen Weiter-
entwicklung und Rationalisierung der einzel-
nen Betriebe mitzuwirken. Die Versuchssta-
tion in Ziirich verfiigt heute iiber ein Team
von etwa 25 Mitarbeitern, welche in drei Sek-
tionen tétig sind.

Grundsatzlich erfiillt die Versuchsstation
drei Aufgaben: Erstens garantiert sie eine Art
Selbstkontrolle der schweizerischen Brauereien,
entnimmt sie doch der laufenden Produktion
der Brauereien wahllos Muster und iiberpriift
sie nach verschiedenen Kriterien. Zum an-
dern werden laufend Proben sdmtlicher Roh-
stoffe analysiert und drittens obliegt der Sta-
tion die chemisch-technische sowie die biolo-
gische Betriebsiiberwachung der Brauereien.

Blick-in die Flaschenreinigungsabteilung-mit-dem - Transportband - und - der - Reinigungsanlage

Hier wird das bekannte Wiler Hofbrdu gebraut.
Blick ins Sudhaus

Daneben entfaltet die Versuchsstation bei der
Planung, in der Beratung, bei Fortbildung
und Forschung eine wertvolle Téatigkeit. Im-
mer wieder werden ihr einzelne Forschungs-
auftrédge jeder Art libertragen.

Der chemischen Abteilung obliegt die analy-
tische Untersuchung aller in einem Brauerei-
betrieb verwendeten Rohmaterialien wie Ger-
ste, Malz, Hopfen und Wasser, der Halbfertig-
produkte Wiirze und Jungbier, der Nebenpro-
dukte Treber und Hefe sowie der verschie-

denen Hilfsstoffe. Selbst die Flaschen und Do-

sen werden hier einer genauen Kontrolle un-
terworfen. — Einer besonders eingehenden Prii-
fung wird die Qualitdt der Verkaufsbiere aus-
gesetzt, Neben chemisch-physikalischen Unter-
suchungsverfahren spielt dabei die Kostprobe
eine wichtige Rolle. In der Versuchsstation
wurde daher eine Equipe speziell ausgewéhl-
ter und geschulter Degustatoren herangebildet.
Jahrlich fallen 4000 bis 5000 Proben an, die
rund 60 000 einzelne Bestimmungen erfordern.

Die Mitarbeiter der biologischen Abteilung
besorgen mittels periodisch = vorgenommener
Kontrollen in den Brauereien "die Ueberwa-
chung der Betriebshygiene, wobei Vorschlige
fiir Vorbeugungsmassnahmen gegen Infektio-
nen unterbreitet oder allfdllige Stérungsquel-
len aufgedeckt werden. Ziel aller dieser Un-
tersuchungen ist eine garantiert gute biologi-
sche Haltbarkeit der hergestellten Biere. Das
stindig wachsende Verstindnis fiir die Bedeu-
tung der biologischen Ueberwachung in den
einzelnen Betrieben hat zu einem starken Auf-
schwung dieser Abteilung wiihrend der letzten
Jahre gefiihrt.

In der Versuchsstation in Ziirich wird nicht
nur gepriift und kontrolliert, sondern — in der
Forschungsabteilung auch geforscht und
selbst gebraut. Das Institut ist mit einer Ver-
suchsbrauerei, einem sogenannten Pilot-Plan
im l-hl-Massstab, sowie mit einem Kleinfer-
menter zur kontinuierlichen Ziichtung von
Mikroorganismen ausgeriistet. Hier werden
Einfliisse technologischer Neuerungen und Mo-
difikationen auf die Qualitit des Biers sowie
der Einsatz neuer Rohstofftypen abgeklirt. Die
dabei gewonnenen Erkenntnisse werden dann
durch eine von Vertretern verschiedener
Brauereien gebildete technologische Arbeits-
gruppe auf ihre praktische Realisierbarkeit ge-
testet.

Wiler Hof-Chilbi

Programm fiir Samstag, den 29. Juli 1972

14.00 Offizielle Eroffnung fiir die Bevolke
rung mit Tambouren und Bldsern so-
wie Fahnenaufzug, Tor6ffnung.

15.00 Eroffnung der Festwirtschaft. Jeder
Besucher erhilt einen Gutschein fiir
ein Getrink und ‘Imbiss. Einlagen
durch die Tambouren.

16.00 Ausschlagen des Sudes mit Wiirzde-
gustation.

18.00 Ende des Tages der offenen Tiir.

19.00 Rundfahrt um die Stadt Wil mit
«Pferdegespann» und den 30 Eimern
Fassbier, dem Bierzins.

20.00 Er6ffnung der Hof-Chilbi mit Bier-
zinsausschank durch ein Behordemit-
glied und die Stadttambouren.

21.00 Beginn der Tanzmusik im 1. Stock.

24.00 Ende des Bierausschankes.

02.00 Torschluss.
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Flaschen- und . Harasstransportband mit Abfiillmaschine
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